lundi 28 ayril

SALADE FAGON CESAR (lartue
croutons des de fromage, el
squce)

SAUCISSE FUMEE

IENTHLLS AUX CAROTTES

mardi 22 avril

Repas de Piques

mercradi 23 avril eudl 24 avril

BETTERAVES VINAIGRETTE OEUFS DURS MIMOSA AU
MACEDOINE VINAIGRETTE SURIMI
ESCALOPE DE DINDE VIENNOISE BOULETTES DE DEAU
. {NU DU JOUR POELEE DE CARGTTES ET
Alelien. Palinnene PWAMES DISCA EEQ
CARRE LIGUEIL FROMAGE
COMPOTE GATEAU DE LA CHEFFE
TMenu végsfari '
mardi 29 avril mercredl 30 avril _|-..'|1:I| 01 malk
SALADE ICEBERG
SOMUOMERES R LA orE M
FALAFELS SAUCE FROMAGE
BLANC
TORTIS MENU DU JOUR

1AJINE VEGEIALES

SEMOULE Bl LEGUMES
COUSCOoUs

TOMME

LIEGEOIS VANILLE

LIEGEOIS CHOCOLAT

SAINT PAULIN VACHE QUIRIT
CREME DESSERT
LA L
fundl 05 mai mard| 06 mal muercrodi 07 mal
MELON
PASTEQUE ASPERGES

CUISSE DF PQULET(VVF, LOCAL)
AUX EPICES CAJUN
POMMES NOISETTES

EMMENTAL

FROMAGE BLANC

MENU DU JOUR

>

@ Préparé par le Chef
@ Froduit labellise
@ ProduitBIO

@ Produit local ou régional

Api Restadraton SA S gt Cauilal Je 10000 000 06 C RUS il Metropols

21 avil 2025 au 30 mai 2025

vendred| 25 avril
RADIS ROSES ET BEURRE
CARDGITES BARFUS VINAIGRET T

TARTE AUX FROMAGES DE LA
CHEFFE

SALADE VERTE

SAINT MORET

{undl 12 mal
ROSETTE
SAUCISSON A L'AIL

RAVIOLIS GRATINES

MIMOLETTE

FROMAGE BLANC

RESTAURANT SCO1LAIRE DE TILLE EN TARDEN®1S

mardi 13 mal

CREPE AU FROMAGE

FILET DE HOKJ MSC SAUCE
CITRON

POMMES VAPEUR ET EPINARDS
A LA CREME

BREBIS CREME

SALADE DE FRUITS

marciedi 14 mal vandrad! 16 mal

TOMATES VINAIGRETTE A

) CECHALOTE CHOUX-FLEURS VINAIGRETTE
COLESLAW RADIS BEURRE
BLANQUETTE DE LéGUMES ET SAUTE OE BOEUF A LA
MENU Du J R POIS CHICHES AU CURRY PROVENGCALL (VBF. LOCAL)
RIZ PETITS POIS & CAROTTES
Atelien, Patinnienie
EDAM KIRI
-
BROWNIE DE LA CHEFFE FRUIT DF SAISON

vendradi 02 mal

SALADE DE TOMATES ET MAIS

SALADE DE CELERI

FILET DE CABILLAUD SAUCE
VIERGE
RATATOUILLE ET COEUR DE BLE

MUNSITI-R 40P

EREUIN SE SAISON

Menu

DUQ DE CELERI ET CAROTTES
RAPEES VINAIGRETTE

NUGGETS DE BLE

FRITES

CANTAFRAIS

SMOOTHIE

COURGETTES RAPEES
CITRONNES

SALADE LORETTE

BOULETTES DE VEAU SAUCE AUX
HERBES
PATES

SAINT PAULIN

P Ok SAISON

vendradi 09 mal

TABOULE
SALADE DE PEPINETTES
0SS0 BUCCO DE VOLAILLE

HARITO 1S BEURRE BIO

KIRI

FRUIT DE SAISON

fundi 26 mal

PATE ET CORNICHONS

CROQUE-MONSIEUR

POELEE DE LEGUMES

YAQURT AROMATISE MIXE

mardi 27 mil

WRAP DE LA CHEFFE

SAUTE DE RORC (VPF LOCAL)

CHOUX DE BRUXELLES

SAINT MECTAIRE ADP

SUNDAY

Cuisine du soleil
CONCOMBRES AUX DES DE
Tomales vinaigretieet |, , o oo 5% crouTons
basitic
POISSON MEUNIERE MSC ET
Paélla de poulel o légumes s
MENU DU JGUR HARICOTS BEURRE PERSILLES
Emmental VACHE PICON
Nﬂ!mwﬁhmﬁl FRUIY DE SAISON
marcredi 28 ma feudi 29 0 ma
MENU DU JOUR
Atefien Patinnienie

AT 18 01D

Diezcyon Reqionaks

200 e Gl Capliaing Geuiges Madon 31 00 REIMS




LA &~ RESTAURANT SCO1LAIRE DE BILLE EN TARDEN®S

funihl Oi Ll

mardi 03 juin mercradi 23 aveil vendredi 06 juin lundi 23 juin mardi 24 juin mercredi 25 juin jeudi 26 juin vandredi 27 juin
MELON SALADE Dt PERLES )
SALADE Dt |OMATES BASILIC &
FETA
PASTEQUE SALADE DC LENTILLES
PASIASOTTU Db COuRGETIRs [ PAVTEDE BINDE LV LOCAL ESCALOPE DE PORC
E EROMACE AL €1 FINES MENU DU JOUR MENU DU JOUR | MENU DU JOUR | MENU DU JOUR | MENU DU JOUR | MENU DU JOUR
HERBLS HARICOTS VERTS SEMOULE
MAROILLES VACHE QUIRIT TARTARE
FROMAGE BLANC SMOOTHIE DU CHEF : CREME DESSERT
P Wlenu do 0'é8
rmardi 10 juin mercradl 11 juin gudl 12 Juin vendredi 13 juln Iundi 30 Juin mardl 01 julliet marcradi 02 juillet audi 03 julllst vendrad! 04 julliat
SALADE GRECQUE (tomate, SALADE VERTE FROMAGERE SALADE D'HARICOTS VERTS H E
concombre. olives, féta) = BETTERAVES ROUGES A%
CAROTTES RAPEES - VINAIGRETTE o L ;
BLANQUETTE DE POULET ET SES : 0 5
LEGUMES BOLOGNAISE DE LENTILLES T K DV . T
| ENU DU JOUR ENU DU JOUR Hamburger . R
SRS . _ el MENU DU JOUR MENU DU JOUR . « AL& £
Ateflien Patinerie ) o Atelien. Pafinienie " GANTINE
TOMME BLANCHE SAINT MORET GARRE DE L'EST Fuibes e 6 Vs
FLAN NAPPE CARAMEL moothic mangue- w
FRUIT LT SAISON SALADE DE FRUITS Bt orl wooitioi e
g et o (reme
FLAN NOVLY VANILLE ananas m— A

s Choleur des iles Menu wigéhe

hindi 46 juin mardi 17 juin mearcredl 18 Juin jeudi 19 juin wvendred: 26 juim

Préparé par le Chef

SALADE DC CO A .
HmiELE SALADE VERTE COMPOSEE i i
CREME Toost thon & avocat | SAUADE DE TORTIS AUX OEUFS Produit labellisé
SALADL DE 10MAIES . oa : DURS ET VINAIGRETTE
e SALADE DE GOEURS DE PALMIER @ BETLBI
SAUTE DE PORC SAUGE AIGRE .
DOUCE " 3 — BOUEETTESITHAISACUCE CORRiY @ Produit local ou régionat

Rougail saucisses ) ]

RIZ FAGON CANTONAISE MENU DU JOBUR POELEE DE LEGUMES

BUCHE DE CHEVRE PETIT MOULE Fromage MUNSTER AQP

COMPOTE Gateau de la cheffe GLACE
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